2025 N°04 WEISSER BURGUNDER TROCKEN

WEINEXPERTISE

Ein Wein mit frischem Duft nach Ananas und Zitrus. Im Geschmack filigran und kiihl. Die dezente Saure

umspielt harmonisch seine leicht nussige Art. Der Nachhall ist angenehm weich.

Rebsorte
Alkohol
Restzucker
Saure
Ausbauart

Trinkempfehlung

Trinktemperatur

Weisser Burgunder
13,0% vol

44 8/1

6,0 g/l
Edelstahlfass,

in geselliger Runde

6-8 °C

92633

Anbaugebiet
Artikelnummer
GTIN Flasche
GTIN Karton

Rheinhessen
0425
4260715960037
4260715960112

WEISSER BURGUNDER
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