WEINEXPERTISE

Tiefdunkel in der Farbe, beerige Frucht gepaart mit einem Duft nach dunkler Schokolade in der Nase. Im
Geschmack zunéchst samtige Tannine, die langsam von einer Frucht nach Schwarzkirsche abgeldst werden.
Dann eine gewaltige Fiille, die in einen weichen und langen Abgang iibergeht, der Lust auf den néchsten

Schluck macht.

Rebsorte(n) 50% Merlot, 26% Cabernet Anbaugebiet Rheinhessen
Sauvginon, 24% Cabernet Franc Artikelnummer 0521

Alkohol 13,0% vol GTIN Flasche 4260715960044
Restzucker 1,0 g/1

. GTIN Karton 4260715960129
Saure 5,9 g/1
Ausbauart 100% Barriquefass,
Trinkempfehlung Gerne aus einem groflen Rotwein-

glas trinken und vorher dekantie-
ren. Dieser Wein passt sowohl zu
dunklem Fleisch als auch zu
einem kréftigen Bergkise.

Trinktemperatur 16-18 °C

CUVEE ROT
TROCKEN




